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2.1. CONOCIMIENTOS O CONTENIDOS

CN8 - Conocer las bases y fundamentos bioldgicos del ambito vegetal de la ingenieria.
CN9 - Conocer las bases y fundamentos bioldgicos del ambito animal de la ingenieria
CN10 — Entender las bases de la produccién vegetal, los sistemas de produccion agraria y

la proteccion de cultivos

2.2. COMPETENCIAS

C13 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de
tecnologia con el fin de entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo
agroforestal.

C14 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de
decisiones mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos

multidisciplinares.

2.3. COMPETENCIAS TRANSVERSALES
CT6 - Fomentar el cuidado del medio ambiente y la sostenibilidad mediante una ecologia
integral.

CT7 - Desarrollar la responsabilidad y el compromiso ético con el trabajo buscando la

excelencia y el bien comun.

2.4. RESULTADOS DE APRENDIZAJE ESPECIFICOS DE LA ASIGNATURA

Conocimientos o contenidos (CN):

» Conocer los sistemas agricolas desde una perspectiva cientifica, su funcionamiento
y los factores y condicionantes ambientales que afectan a la actividad agricola con

el fin de disefiar estrategias de explotacidn.
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» Conocer las caracteristicas basicas de los principales cultivos herbaceos y lefiosos.

» Conocer las principales labores agricolas realizadas en los cultivos.

» Comprender los procesos productivos de las distintas especies vegetales (siembra,

plantacién, fertilizacién, riego, poda, control de plagas y enfermedades...) y su
efecto sobre la calidad final de la cosecha.

Habilidades o destrezas (H):

» Disefiar, gestionar y dirigir explotaciones agrarias, mediante la justificacion vy
definicion de las distintas operaciones de cultivo.

» Plantear soluciones adecuadas a diferentes problemas fitotécnicos.

» Tener capacidad para emplear los conocimientos de produccion vegetal para el

disefio y realizacidn de proyectos de investigacion, gestion y/o disefio de proyectos
o explotaciones agricolas.

» Capacidad para analizar y sintetizar en informes los principales factores que

condicionan las caracteristicas fitotécnicas de una explotacion.

» Justificar las decisiones tomadas desde un punto de vista ambiental, agronédmico
y/o econdémico.

Competencias (C):
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» Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la
produccién vegetal, los sistemas de produccién, de proteccién y de explotacion

agraria.

» Capacidad para definir con precisidn las principales operaciones y labores tanto en

cultivos herbaceos como en cultivos lefiosos.

» Ser capaz de disefiar rotaciones de cultivos herbaceos en funcion de las

caracteristicas ambientales, agrondmicas y econémicas del entorno.

» Ser capaz de disefar plantaciones de cultivos lefiosos en funcion de las

caracteristicas ambientales, productivas y econémicas del entorno.

» Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos en la practica.

- Contenidos de la asignatura

3.1. PROGRAMA

INTRODUCCION

CEREALICULTURA

CEREALES DE INVIERNO

CEREALES DE VERANO

LEGUMINOSAS

CULTIVOS INDUSTRIALES Y TUBERCULOS
PRINCIPIOS DE ARBORICULTURA
VITICULTURA

OLIVICULTURA
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10. CITRICULTURA
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(Madrid).
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» Osca, J. (2007). Cultivos herbaceos extensivos: Cereales. Valencia: Universidad
Politécnica de Valencia.

» Reynier, A (2013). Manual de viticultura. Omega. Barcelona

» VVAA (2010). Guia practica de la fertilizacion racional de los cultivos en
Espaia. Parte Il. Abonado de los principales cultivos en Espafia Ministerio de

Medio Ambiente y Medio Rural y Marino. (https://www.mapa.gob.es/).

» VVAA (2016). Ahorrar para crecer en la practica. Maiz, Arroz, trigo. Guia para la

produccion sostenible de cereales. (FAO).

- Indicaciones metodolégicas

La asignatura se desarrollara a través de los siguientes métodos y técnicas generales, que

se aplicaran diferencialmente segun las caracteristicas propias de la asignatura:

» Exposicion del profesor: Mediante la clase magistral el profesor de la asignatura
expondra y explicara a los alumnos los contenidos principales de la misma,

fomentando la participacién y la opinién critica de los alumnos.

» Ejercicios y problemas practicos: ElI alumno resolvera lo ejercicios y casos
practicos planteados por el profesor, estudiando con detenimiento todos lo
relacionado con las asignaturas que componen la Materia. En esta actividad
formativa, el alumno, haciendo uso de los instrumentos legales necesarios
(textos, jurisprudencia, etc.), reflexionara y fundamentara desde un punto de
vista juridico sobre la resolucién del mismo. De este modo cabe la posibilidad
de que el profesor plantee al alumno un ejercicio consistente en el comentario
de un articulo relevante extraido de los medios de comunicacion de cuyo
contenido se extraigan sdlidas bases de fundamentacion juridica motivo de
debate; resefias de resoluciones del Tribunal Constitucional que hayan causado

interés mediatico, o bien justifiquen su resumen por interés publico.

» Estudios dirigidos: Consistiran en la realizacion por parte del alumno,
individualmente o en grupo, de un estudio practico relacionado con la disciplina

correspondiente, bajo la direccion del profesor. De acuerdo con lo que se
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establezca en la guia docente, podra ser necesaria la exposicion practica de los

trabajos por parte de los alumnos.

» Practicas de campo y visita a empresas e instituciones: Consistiran en salidas
fuera de la Universidad con el fin de hacer recorridos de campo o visitas a
empresas, laboratorios, organismos publicos, etc., que permitan al alumno
adquirir competencias in situ relacionadas con el contenido de la asignatura.
Podra exigirse a los alumnos, de acuerdo con lo que se establezca en la guia

docente, la entrega de una memoria de practicas.

» Tutoria personalizada: El profesor pondra a disposicién del alumno un tiempo
para que éste pueda plantear cuantas dudas le surjan en el estudio de la
materia, pudiendo el docente ilustrar sus explicaciones por medio de ejemplos y

cualquier otra orientacién de interés para el alumno.

Evaluacion

La evaluacion es un componente fundamental de la formacién del alumno. Esta
compuesta por un examen final escrito y la evaluacién continua, que consta de ejercicios y

actividades evaluables.

La evaluacion, es una componente fundamental de la formacién del alumno. La evaluacion
del curso se realiza mediante la media del examen (de valor 55% de la nota final), la
realizacion de un trabajo obligatorio individual (de valor 20% de la nota final) y la y la
asistencia a las practicas de campo (condicidn sine qua non para superar la asignatura, de
valor 15% de la nota final) y visita a empresas e instituciones (voluntaria, de valor 5 % de la

nota final).

e Examen (55 % de la nota final)

La superacion de dicho examen constituye un requisito indispensable para la
superacion de la asignatura. El alumno debera tener en el examen al menos un 4
para poder realizar la ponderacién de notas. El alumno con nota inferior se

considerara suspenso. El alumno dispondra de dos convocatorias de examen.
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Si el examen es aprobado pero la asignatura se suspende por causas ajenas
al examen (por ejemplo, suspender el trabajo), no se guardara la nota del

examen para una convocatoria posterior.

La superacion de dicho examen constituye un requisito indispensable para la
superacion de la asignatura. El alumno debera tener en el examen al menos un 4
para poder realizar la ponderacién de notas. El alumno con nota inferior se

considerara suspenso. El alumno dispondra de dos convocatorias de examen.

Si el examen es aprobado pero la asignatura se suspende por causas ajenas
al examen (por ejemplo, suspender el trabajo), no se guardara la nota del

examen para una convocatoria posterior.

El examen final estara compuesto por dos partes. Un test de aproximadamente 40 a

50 preguntas y uno o varios ejercicios a desarrollar.
Las instrucciones o criterios para la realizacion del examen son las siguientes:

o El alumno deberd cumplimentar con letra clara todos los datos personales
indicados en la cabecera del examen. No se corregira ningun examen que

no tenga los datos personales y académicos debidamente cumplimentados.

o Cada pregunta del test constara de cuatro opciones por pregunta, de las que

solo una sera la correcta.

o El alumno debera elegir una respuesta por pregunta y marcar con una “X” la

que se considere correcta.

o El alumno debera rodear con un circulo aquella respuesta que se haya

marcado con una “X” que se considere que es incorrecta.

o Cada pregunta correcta se puntuara positivamente (puede que no todas las

preguntas tengan el mismo valor).

o Cada pregunta incorrectamente se puntuara negativamente con 1/3 del valor

de dicha pregunta.

o Cada pregunta no respondida no se valorara.
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. Cada uno de los problemas se evaluaran bajo los siguientes criterios:

CONTENIDOS GENERALES (Estructuracion,

exposicion, orden, limpieza y presentacion, 5
claridad en los conceptos)

CONTENIDOS DE LA ESPECIALIDAD
(Planteamiento y coherencia en la resolucién de
los ejercicios, realizacion de calculos, resolucion
de los problemas...)

CONCLUCIONES 10

Trabajo obligatorio (25% de la nota final)

35

La superacion del trabajo obligatorio constituye un requisito indispensable para la
superacion de la asignatura. El alumno debera tener en el trabajo obligatorio al
menos un 4 para poder realizar la ponderacion de notas. El alumno con nota inferior
se considerara suspenso, con independencia de la nota obtenida en el examen. En
el caso de que el trabajo obligatorio se supere y no se apruebe el examen, se

guardara su nota hasta la segunda convocatoria de examen.

No se admitiran trabajos fuera de la fecha limite de entrega, que sera comunicada
al alumno con suficiente antelacion.

Con la no presentacién del trabajo obligatorio se considerara suspensa la
asignatura, independientemente de la nota obtenida en el examen.

Toda la informacion sobre el trabajo obligatorio, los criterios de su evaluacién estan
disponible en la plataforma online.

Asistencia a las practicas presenciales (15 % de la nota final)

La asignatura tiene unas practicas presenciales obligatorias que deben hacerse en
las instalaciones de la universidad y cuya realizacion es indispensable para la
superacion de la asignatura. Es necesario desarrollar un cuaderno de practicas
evaluable.

Para ello, debera inscribirse previamente en las practicas presenciales a través de

la plataforma Blackboard.
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Examen final escrito 55%
Trabajo obligatorio 25%
Asistencia a las practicas presenciales 15%
Asistencia a la salida de practicas 5%

Criterios de calificacion de la evaluacion continua

Los criterios para la evaluacion del trabajo obligatorio se presentan en la siguiente
tabla, donde se resumen los aspectos a valorar y el porcentaje que representa cada uno de

los mismos:

CONTENIDOS DEL TRABAJO PUNTUACION

CONTENIDOS GENERALES 2

Estructuracion, exposicion, orden, limpieza y 5
presentacion, claridad en los conceptos

CONTENIDOS DE LA ESPECIALIDAD

Calidad de los datos de partida

Planteamiento y coherencia de la rotacion y

2
plantacion disefada
Definicion de las operaciones realizadas 1
Justificacion de decisiones tomadas 3

Conclusiones

TOTAL

Las practicas presenciales se realizaran en la Universidad Catdlica de Avila, C/

Canteros, s/n 05005 AVILA. Debido al ciclo biolégico de los cultivos el alumno debera
realizar las practicas presenciales en la convocatoria de diciembre y en junio. No
habra practicas presenciales en la convocatoria de septiembre. Para ello, debera

inscribirse en las practicas presenciales a través de la plataforma blacboard.
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Si el alumno no supera las practicas podra realizarlas de nuevo en una

convocatoria posterior.

Si el alumno supera las practicas en una convocatoria y no supera el examen, no le

hara falta presentarse de nuevo a las practicas en convocatorias posteriores.

Si el alumno supera el examen y no supera las practicas presenciales, siendo este
requisito imprescindible para la superacion de la asignatura; debera
presentarse de nuevo tanto al examen como a las practicas presenciales en
convocatorias posteriores. No se guarda la nota del examen de una convocatoria a

otra.

El alumno que supere las practicas de la asignatura y suspenda la misma en el
curso académico actual, no necesitara hacerlas de nuevo en cursos académicos

posteriores.

Si el alumno no puede realizar las practicas presenciales debera justificarlo. Para
ello se debera enviar una peticion genérica explicando los motivos. Si es aprobada,

el profesor propondra la realizacion de un trabajo alternativo a las practicas.

Otras cuestiones

La asignatura tiene unas practicas obligatorias en laboratorio que deben hacerse en
las instalaciones de la universidad y cuya realizacion es indispensable para la
superacion de la asignatura. Para ello el alumno debera inscribirse en ellas

previamente a través de la plataforma.

En el caso de que el alumno no pueda realizar las practicas, se debera enviar una
peticion genérica explicando los motivos. Si es aprobada, se propondra la

realizacién de un trabajo alternativo a las practicas.
El aprobado se consigue con una nota final de 5,0.

Se valorara (y penalizara) la presentacion y la redaccién, que debe ser en un claro y

correcto espafol, y sin mas abreviaturas y simbolos que los aceptados oficialmente.

Las notas de los trabajos se guardan hasta septiembre. Las notas de los examenes

no se guardan de una convocatoria a otra.
Los trabajos, al tratarse de material de evaluacién, no se devolveran al alumno.

La revision del examen es Unica y no se cambiara de fecha salvo casos

excepcionales de extrema gravedad. Los criterios para la evaluacion del trabajo
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obligatorio se presentan en la siguiente tabla, donde se resumen los aspectos a

valorar y el porcentaje que representa cada uno de los mismos.

Apoyo tutorial

Para el apoyo tutorial, el alumno tendra a su disposicidon un equipo docente
encargado de acompanar al alumno durante toda su andadura en el proceso formativo,
prestando una atencion personalizada al alumno. Sus funciones estan claramente
diferenciadas complementandose al mismo tiempo. Las dos personas principales de este

acompafamiento tutorial son:

e Profesor docente: encargado de resolver todas las dudas especificas de la
asignatura y de informar al alumno de todas las pautas que debe seguir para

realizar el estudio de la asignatura.

e Tutor personal o de grupo: asignado al alumno al iniciar los estudios de
Grado y que orienta al alumno tanto en cuestiones académicas como

personales.

e El alumno dispondra de un horario de tutorias para contactar con estas figuras
durante toda su formaciéon académica. La informacién sobre el horario la

encontrara el alumno en la plataforma virtual.

Horario de tutorias de la asignatura:
e Consultad plataforma

Herramientas para la atencion tutorial: Plataforma Blackboard, correo electrénico,

atencion telefénica.

7 Horario de la asignatura y Calendario de temas
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Las clases tedricas de la asignatura se impartiran durante el primer semestre y el

segundo semestre, la informacion definitiva se publicara en la web de la universidad.

Las sesiones se desarrollaran segun la siguiente tabla, en la que se recogen el

calendario de temas y las actividades de evaluacion:

CONTENIDOS ACTIVIDADES Y EVALUACION

12y 22 semana

Presentacion y Tema 1.

INTRODUCCION

Al final de la segunda semana, resolucion de

dudas

32-43.52 semana

Temas 2. CEREALICULTURA

Al final de cada unidad, resolucion de

dudas

62-72-82 semana

Temas 3. CEREALES DE INVIERNO

Temas 4. CEREALES DE VERANO

Al final de cada unidad, resolucion de

dudas

92-102-112 semana

Temas 5

LEGUMINOSAS

Al final de cada unidad, resolucion de

dudas

122-13%-142 semana

Temas 6

CULTIVOS INDUSTRIALES

TUBERCULOS

Al final de cada unidad, resolucion de

dudas

Al final se realizaran practicas de campo.

152-162 semana

Tema 7. PRINCIPIOS DE
ARBORICULTURA

172-182 semana
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Tema 7. PRINCIPIOS DE
ARBORICULTURA

Al final de cada unidad, resolucion de

dudas

192-202 semana

Temas 8. VITICULTURA

Al final de cada unidad, resolucion de

dudas

212-22% semana

Tema 9. OLIVICULTURA

Al final de cada unidad, resolucion de

dudas

232-24% semana

Tema 10. CITRICULTURA

Al final de cada unidad, resolucion de

dudas

Se realizaran las practicas de campo vy

visita a empresas e instituciones.

252 semana

Examen final

El plan de trabajo y las semanas son orientativos, pudiendo variar ligeramente,

dependiendo de la evolucién del alumno durante las distintas sesiones.



